


ENTRADAS

EDAMAMES $ 95

Asados a la plancha con aceite de ajonjoli,
sazonados con soya y un toque de picante.

CALAMAR BABY $130

Calamares rellenos de pasta de cangrejo, salsa dulce de la
casa, ajonjoli negro, cama de pepino y ensalada de algas.

GYOSAS DE CERDO,
CANGREJO 0 MIXTO $120

Dumplings fritos rellenos de carne de cerdo o
cangrejo acompafiados de salsa Lucky.

| -

TATAKI DE ATUN $180

Atiin sellado con ajonjoli, acompanados con ensalada de
pepino y zanahoria, salsa de soya y mirin.

VERDURAS TEMPURA $120

Calabaza, zanahoria, brocoli y cebolla en crujiente
pasta tempura acompariado de salsa lucky.

ROBATAYAKI

Brochetas asadas con cebolla, pimiento morrdn rojo o
verde y salsa teriyaki (por pieza).

Pollo, arrachera o camaron... $ 75

KUSHIAGE

Manchego, Queso crema o platano con manchego....$ 35
Queso crema con salmon, surimi o camaron ...$ 40

WONTON

Rellenos de espinaca, zanahoria, queso cremay calabaza
acompariado con salsa de chabacano.

Pollo o surimi......... $85

Salmon o camaron...$ 90

GOHAN (arroz al vapor)
Natural..........coevvnrernnnnnnnne. $95
Tampico.........cceeveeeeeennnnnn. $110
Tampico chipotle................ $120
Furikake camaron o salmon... $120
SASHIMI CORTE FINO CON
SALSA DE LA CASA

Atiin, salmén, pulpo o mixto... $175

SASHIMI GORTE GRUESQO CON
SALSA DE LA CASA

Atiin, salmén, pulpo o mixto...$195

NIGUIRI

Blogue de arroz moldeado con
una cubierta de pescado, marisco

u otro ingrediente. £
Atiin, salmén, pulpo, 3
camaron, kanicama..... $40 <=
Anguila.................... $50 =

TEMAKI

Conos de alga nori rellenos con arroz, pepino,
aguacate y la proteina a su eleccion.

Salmén, camardn, pulpo, atin,

kanikama o masago.............. $85
Anguila.........ccoevveeriennnnnnnn. $95
TARTAR DE ATUN CON
MANGO $160

Torre de aguacate con mango y
attin fresco preparado.

CALAMARES TEMPURA $170

Calamares en pasta tempura acompafiados con
aderezo de chipotle.

SOPAS

o MISO SHIRO.... $ 80
Tradicional sopa japonesa con fideo, tofu, espinaca y
hongos.

o MISO SOUP...... $95
Tradicional sopa japonesa con fideo, zanahoria,
calabaza y proteina (Res, pollo, camardn o salmon).

* SKIN SALMON. ..$110
Tradicional sopa japonesa con arroz, cebollin,
camaron, salmon, piel de salmon frita y cayo de acha.

RAMEN

o TANUKI RAMEN

Tradicional sopa japonesa con fideos de harina, cebollin,
germen de soya, hongos, naruto, huevo comdo alga
noriy preparado de la casa.

Pollo, res o cerdo ....... $155
Camaron o salmon...... $165

¢ TSURAI RAMEN.......... $165
Tradicional sopa japonesa con fondo plcante germen de
soya, fideo de harina;-hongos, cebollin, tofu; naruto,
huevo cocido y proteina (pollo, cerdo o res).



PLATOS GALTENTES

YAKIMESHI

Arroz salteado con calabaza, zanahoria, salsa de soya y cebollin.

Vegetariano............c.cccceeveeeiiieiiiiniieeceeeeen
Pollo, res 0 camaren..............ceevueenrenneennennns
Marisco (pulpo, camarén y salmeén)...................
Mixto (res, pollo y camaron)............cccceeeeeennnnns

TEPPANYAKI

Cama de vegetales al vapor (calabaza, pimiento

morron, brécoli, cebolla y germen de soya) con la
proteina a su eleccion.

Pollo 0 arrachera...........coceeeuveeeeeenneennn. $150
Salmon, camaron, atiin,

PUIPo 0 MIXE0....eueeeeeeeeneee e e e e eeeneeeeeeas $200
DONBURI

Cama de arroz al vapor acompafiado de verduras a la
plancha (cebolla, pimiento, brocoli y calabaza) con su
proteina a su eleccion y sus variadas salsas.

Polloocerdo.........oeevvenemeenieieiieienennes $160
Salmon, camaron, atin,

pulpo 0 Mixto......ccuvviieeniiieeeeeeeee e, $170
Rib @Ye...coveeee i, $175
YAKISOBA $230

Pasta delgada asada con carne, camaron y
verduras con salsa dulce de soya.

TERIYAKI

Cortes de carne y verduras salteadas con salsa teriyaki
acompaiiados de arroz al vapor.

Cerdo, Pollo O FES......ccevevneeerreeeiennneeeneens $170
Atiin, salmén o camaron...............cceeeuneenns $220

CAMARONES TEMPURA $205

Camarones rellenos de nuestra salsa tampico envueltos
en pasta tempura acompanados con salsa lucky.

KARAAGE DE POLLO CON SALSA DE
TAMARINDO PICANTE $185

Muslos de pollo empanizados y acompafiados con
verduras tempura y salsa de tamarindo.



SUSHI £RIO

TANUKI ROLL $125

P/F: Hoja de soya amarilla, salsa de chipotle y
verdura capeada.

P/D: Verduras tempura, aguacate, attin ahumado,
camardén y queso crema.

AGUACHILE ROLL $145
P/D: Atin y aguacate.

P/F: Hoja de wonton, cilantro, camarones en
aguachiles acompariados de sus salsas.

STYLE ROLL $135
P/F: Papel rosa.

P/D: Queso crema, tampico, pepino y camaron.

GOLDEN ROLL $115

P/F: Arare.

P/D: Queso crema, salmoén ahumado, mango y pepino.

CAMARON HABANERO $115
P/F: Pepino y togarashi.

P/D: Queso crema, camaron, surimi, masago,
habanero y aguacate.

COCO ROLL $110

P/F: Coco y salsa de coco.
P/D: Coco, mango y camaron.

FIESTA ROLL $125

P/F: Queso crema, kanikama, condimento de
camaron y salsa de anguila.

P/D: Anguila empanizada, tampico y aguacate.

FURIKAKE ROLL $110

P/F: Furikake de camaron.
P/D: Camaron, queso cremay pepino.

CRUJI SPICY TUNA $125
P/F: Atln, salsa spicy, chispas de tempura y togarashi.
P/D: Aguacate, spicy de atin y chispas de tempura.

KASOKU $114

P/F: Salmén frito, queso crema y salsa de chipotle.

P/D: Verduras capeadas, champifiones, queso
manchego y aguacate.

MONTREAL ROLL $114

P/F: Atin sellado, arare, cebollin, germen de alfalfa, salsa
de anguila, togorashi y aderezo de wasabi.

P/D: Camar6n empanizado, aguacate y pepino.

EBI TUNA ROLL $125

P/F: Camaron.
P/D: Atlin, queso crema, aguacate y pepino.

TODITO ROLL $125
P/F: Alga nori.
P/D: Queso crema, at(in, salmon, surimi, camardn y aguacate.

PULPO ESPECIAL $120

P/F: Queso crema, pulpo, salsa de anguila y ajonjoli negro.
P/D: Piel de salmén frita, pepino, camarén, aguacate y surimi.

PERICO ROLL $120
P/F: Aguacate, tartara y ajonjoli.
P/D: Camar6n empanizado, tampico y queso crema.



KANI TANUKI $120

P/F: Kanikama, queso crema y ajonjoli.
P/D: Camaron, aguacate, salmén y pepino.

SALMON ROLL $120

P/F: Salmon fresco.
P/D: Surimi, queso crema y aguacate.

CEVICHE ESPECIAL $135

P/F: Queso crema, pasta wonton frita y ensalada de atdn.
P/D: Atin, aguacate, lechuga y cilantro.

SPICY SALMON ROLL $125
P/F: Aguacate, pepino y spicy de salmon.
P/D: Queso crema y salmon fresco.

ARCO IRIS ROLL $120

P/F: Salmdn, camardn y kanikama.
P/D: Tampico y pepino.

ANGUILA ESPECIAL $130

P/F: Anguila, arare, aguacate, salsa de anguila y togarashi.
P/D: Queso crema, pepino, kanikama y salmén.

ANGUILA CRAZY $120
P/F: Anguila, salsa de anguila y ajonjoli.
P/D: Camar6n empanizado, queso crema y aguacate.

SNACK ROLL DE FRUTAS $114

P/F: Queso crema, kiwi, fresa y mango.
P/D: Salmon ahumado, pepino y queso crema.

PEPITO ROLL $104

P/F: Queso manchego.
P/D: Arrachera, aguacate y chiles toreados.

TAKKO SAKE ROLL $120
P/F: Aguacate, salmén, salsa de anguila y ajonjoli negro.
P/D: Pulpo capeado, queso crema y pepino.

BIKOMAKI $110

P/F: Aguacate, salsa de anguila y chipotle.
P/D: Arroz, surimi capeado, queso cremay pepino.

BANANA ROLL $120

P/F: Platano frito y queso crema.
P/D: Camar6n tempura, aguacate y pepino.

PHILADELPHIA ESPECIAL $115
P/F: Masago.
P/D: Salmén ahumado, aguacate y queso crema.

PHILADELPHIA ROLL $100
P/F: Ajonjoli.
P/D: Salmén ahumado y queso crema.

CALIFORNIA ROLL

Los clasicos con aguacate, pepino y queso crema
por dentro y ajonjoli por fuera.

Pidelos con el ingrediente de tu eleccion.

Polloy arrachera..............cccceeeeennnn $100
Salmadn, camardn, pulpo,

surimi, atin o kanikama.................... $105
Anguila.........coeereeeieniee e $115




SUSH!
CGALENTE

TISON ROLL $125

P/F: Empanizado acompafiado de salsa tampico.

P/D: Salmén, camardn, aguacate y queso manchego.

POLLO BBQ $115
P/F: Empanizado y salsa BBQ.

P/D: Pollo, zanahoria y aguacate.

DORITO ROLL $125

P/F: Empanizado y acompaiiado con doritos.
P/D: Arrachera, queso manchego, cilantro y doritos.

TEMPURA ESPECIAL $130

P/F: Capeado, salsa de anguila y acompafiado con
salsa tampico.

P/D: Kanikama, anguila, queso crema y aguacate.

EBI TEMPURA $120
P/F: Capeado.
P/D: Camardn, pepino y aguacate.

PASTEL DE SUSHI $590

5 sushis a su eleccion.

ALOHA BOWL $170

Arroz gohan, aguacate, pepino, salmén, salsa chipotle,
ajonjoli negro y tampico.

TUNA SPICY BOWL $170

Arroz gohan, atlin, aguacate, pepino, zanahoria, ensalada
de alga, calabaza rallada, salsa spicy y ajonjoli negro.

ARMA TU SUSHI $140

3 Complementos y 2 proteinas.

¢ COMPLEMENTOS

Aguacate, pepino, manchego, poro, philadelphia, mango,
platano frito, zanahoria, calabaza, champifiones, tofu,
doritos 0 nuez de la india.

 PROTEINAS

Salman, atun, pollo, res, surimi 0 camaron.

Complemerites  Picleinas




WEND
VEGANO

CALIFORNIA ROLL $90
P/F: Ajonjoli.
P/D: Tofu, aguacate, zanahoria y pepino.

VERDE ROLL $95

P/F: Pepino, esparrago y lechuga.
P/D: Aguacate y ajonjoli.

CHILI VEGAN ROLL $95

P/F: Zanahoria, cebollin y aguacate.
P/D: Mango, zanahoria y togerachi.

MAKI VEGANO $95
P/F: Alga.
P/D: Zanahoria, espinaca y pepino.

TEMAKIS
* CHILI VEGETALES....... $ 70

P/F: Suma de pepino.
P/D: Aguacate, tofu y togarashi.

o NUECES Y ALGAS...... $70
P/F: Alga.

P/D: Arroz, ensalada de alga, nuez de la

india y pepino.

Y o

WEND
INFANTIL

NAHIA ROLL $95

P/F: Pollo empanizado.
P/D: Salmon frito y manchego.

CHICKEN ROLL $95

P/F: Rollo empanizado.
P/D: Pollo y queso crema.

TANUKI CAT $95

Gohan en forma de gato, relleno de queso crema, salmén
ahumado y ensalada de frutas.

TANUKI DOG $95

Gohan en forma de perro , 2 kushiages de queso
manchego y verduras a la plancha.

TIRAS DE POLLO $95




BEBIDAS MARTINIS

* Dry Martini Tradicional $110

BEBIDAS NATURALES « Dirty Martini $110
* Clamato preparado $45
* Jugos (Varios naturales) $40 : ‘F;SBII?R; 05
* Limonada $35 / (Soda) $40 « BRANDY $90
* Naranjada $35 / (Soda) $40
* Té verde $35
e CREMAS Y DIGESTIVOS
« Té rellenable (2 Veces) $42 * Licor 43 $105
* Botella de agua $30 * Baileys $105
* Calpis $40 . Jagerr_nelster $90
« Aguas frescas $35 * Sangria $90
* Refrescos $40 * Carajillo $115
« Sake de la casa $95
TEQUILA MOCKTAILS
* Don Julio Reposado $105 R
« Tradicional $95 Cocktails sin alcohol $65
* Mezcal 400 Conejos $105 ¢ BORA BORA MOCKTAIL
Jugo de pifa, jugo de naranja y granadina.
Wol;]Irllﬁi(\/Evzke ‘E. Roja $105 ¢ DAIQUIRI VIRGEN FRESH FRUIT
« Chivas Regal $11'5 J Con la fruta de su eleccion.
« Buchanan's $110 ¢ PINK LEMONADE
Limon, granadina, az(icar y agua mineral.
VINO
* Botella $400
POSTRES
CERVEZAS TEMPURA HELADO $85
* Nacionales $45 Fresa, Chocolate y Cajeta
« Sapporo $120
+Helneken $45 PASTEL DEL DIA $85
* Artesanal $85 <
COCTELES
* Daiquiris $105
* Margaritas $90
* Caipirinhas $100
* Mojitos $105

* Mezcalitas $105

Todos nuestros precios estan expresados en pesos mexicanos e incluyen IVA.
Nuestro menii contene ingredientes crudos, favor de notficar de alguna alergia con antcipacidn.
La empresa no se hace responsable de restricciones alimenticias y/o alergias algiin ingrediente.



